
Terroir

I.P Altos Montes

Flores da Cunha – RS

Tipo

Destilado de vinho fino

Composição de Castas

100% Trebbiano Romagnollo

Graduação Alcoólica

38% v/v

Maturação

15 anos em barricas de carvalho francês

BRANDY

L.A. CAVE
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Atualizado em: 07/06/2024

Visual

Coloração dourada, brilhante e 
límpida, com reflexos âmbar.

Olfativo

Aromas marcantes, que lembram 
principalmente caramelo, baunilha 
e erva-doce.

Gustativo

Macio, com toque aveludado. 
Ataque inicial doce, ótima 
persistência e volume de boca.

Temperatura de Serviço

 18 a 24°C.

Harmonização

Após refeições, charutos.

Um destilado de vinho estilo Conhaque, 
elaborado a partir das uvas Trebbiano 
Romagnollo, com maturação de 15 anos em 
barricas de carvalho francês.
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