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MERLOT
L.A. CAVE PERSONALIZADO
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PONTOS
GUIA ADEGA
2026

Terroir
|.P Altos Montes
Flores da Cunha - RS

Tipo
Vinho Fino Tinto Seco

Composicao de Castas
100% Merlot

Graduacao Alcodlica
13,7% v/v

Maturacao
12 meses em barricas de carvalho francés
12 meses em garrafa nas caves da vinicola

ELABORACAO

-

Ve

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Atualizado em: 22/04/2026

- Colheita manual dos cachos;

- Selecdo dos cachos, desengace e selecao
de graos;

- Vinificacdo por gravidade;
- Crio maceracao por 72 horas a 10°C;
- Adicao de leveduras selecionadas;

- Temperatura de fermentacao controlada
em 26°C;

- Maceracao pelicular;

- Remontagens diarias por Gravidade;
- Descuba e prensagem;

- Fermentacao Malolatica;

- Trasfega e filtracao do vinho;

- Estabilizacao tartarica a frio;

- Maturagao em barricas de carvalho francés
por 12 meses;

- Maturagao em garrafa na cave por 12
meses com controle de temperatura e
umidade.

Visual
Vermelho granada intenso.

Olfativo

Aromas complexos que lembram
principalmente geleia de amora,
menta e ameixa seca, além dos
aromas de especiarias
caracteristicos do carvalho.

Gustativo

Demonstra um inicio de boca
adocicado. Vinho com é6tima
estrutura e com taninos
perfeitamente evoluidos e
equilibrados.

& Temperatura de Servico
16°Ca 18°C.

Harmonizacao

Molhos condimentados, carnes
de caga, cordeiro e carnes
vermelhas em geral.



