LUlZ

ARGENTA

VINHOS e ESPUMANTES

- Uvas colhidas manualmente;

BRUT
L.A. CLASSICO

ELABORACAO

- Refrigeracao das uvas em camara fria por
24 horas;

- Selecao dos cachos e bagas;

- Vinificacdo por gravidade;

- Prensagem;

- Limpeza estética do mosto a frio;

- Fermentacéo alcodlica com adicao de
leveduras selecionadas e temperatura
controlada em 13°C;

- O vinho base permaneceu por 8 meses em
9 1 tanques de inox sobre as borras finas;

PONTOS BEST BUY

GUIA ADEGA - Trasfega, clarificacdo e filtracdo do vinho;
2026
- Estabilizacao tartarica a frio;

- Tomada de espuma, com a inoculagao de

leveduras selecionadas em garrafa,
92 ocorrendo a segunda fermentacéo a 12°C;

PONTOS

DESCORCHADOS - 24 meses de hidrdlise sobre as borras;
2026

- Remoagem e dégorgement.

ENTRE OS
MELHORES

METODO
TRADICIONAL BRUT

2026

Visual

Perlage fina, elegante e persistente,
de coloracao amarela com reflexos
esverdeados.

©

Terroir
|.P Altos Montes
Flores da Cunha - RS

-

Olfativo

Aromas delicados, que lembram
principalmente frutas secas,
péssego em calda, damascos, com
notas de maturacao.

Tipo

Vinho Branco Espumante Natural Brut /
Método Tradicional

Gustativo

Sabor intenso e cremoso. Otima
persisténcia e muito equilibrado.

© &

Composicao de Castas
70% Chardonnay, 30% Pinot Noir

Ve

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Graduacao Alcodlica Temperatura de Servico

12,5% v/v 4°Ca 6°C.

M,at_uragao ) Q Harmonizacao

Minimo 24 meses de maturacao sob as Peixes grelhados, queijos leves,
leveduras risotos e massas com molhos leves.
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