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Inspirada no passado e com 

olhos no futuro, harmonizando 

determinação e ousadia, a Luiz 

Argenta transforma a uva em uma 

experiência única, criando uma das 

vinícolas mais modernas do Brasil.

Localizada na cidade de Flores da 

Cunha, que possui Indicação de 

procedência Altos Montes, conta 

com um terroir reconhecido pelas 

excelentes características e utiliza 

as mais modernas técnicas para a 

elaboração de vinhos finos.

LUIZ 
ARGENTA

Foi construido na propriedade a cave subterrânea exclusiva para produção e maturação dos espumantes Luiz 

Argenta. A área superior, tem uma linda vista para os vinhedos e é destinada exclusivamente ao enoturismo e 

eventos. O projeto arquitetônico é contemporâneo e com todo o requinte e elegância que a marca Luiz Argenta já 

carrega.

ESPAÇO DE EVENTOS



u Salão climatizado de 680m², com capacidade para: 

 . Coquetel: 500 pessoas

 . Auditório: 550 pessoas

 . Banquete: 400 pessoas

u Espaço de 100m² para palco

u Camarim com banheiro privativo

u Sala da noiva com banheiro privativo

u Banheiro feminino decorado com sofá, trocador de 

bebê e 5 cabines individuais

u Banheiro masculino decorado com sofá, trocador de 

bebê, 3 cabines individuais e 3 mictórios 

u Hall de entrada com 215m², bancada em pedra 

esculpida e piano de cauda

u Deck externo coberto de 400m²

u Bar para serviço de bebidas 

u Gerador com capacidade de 1.200kva

u Estacionamento em frente a casa de eventos para 

até 117 carros

u Mesas redondas e cadeiras para até 400 pessoas 

A CASA DISPÕE:

VESTIÁRIOS STAFF COZINHABAR PORTE-COCHÈRESANITÁRIOS

CAMARIM DECK

ESPAÇO DA NOIVA

DEPÓSITOPALCO SALÃO PRINCIPAL HALL RAMPA DE ACESSO



HALL SALÃO 
DE FESTAS



BANHO 
DA NOIVA

SALA DA 
NOIVA

BANHEIRO 
MASCULINO

BANHEIRO 
FEMININO



SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO
A equipe de cozinha e garçons do Clô Restaurante é a 

responsável pelo serviço de alimentação e bebidas de 

todos os eventos da vinícola Luiz Argenta.

Tipos de serviços oferecidos:

u Empratado: 

Uma sequência composta por couvert, salada, entrada, 

prato principal e sobremesa, servida em pratos individuais.

u Franco-Americano:

Serviço disponibilizado em travessas com alimentos 

quentes e frios distribuídos em mesas. Os convidados 

servem-se livremente durante as três horas em que o 

buffet fica aberto;

u À inglesa: 

Composto por salada e sobremesa servidos de maneira 

empratada, e garçom servindo à inglesa duas opções de 

carne e duas opções de guarnição.



u Mesa de antepastos

Mesa completa para receptivo de eventos.  

Ideal para qualquer tipo de evento, antecipando  

um serviço de jantar ou almoço;

u Coquetel de Canapés

Serviço volante de “finger foods” para receptivo 

de eventos. Ideal para qualquer tipo de evento, 

antecipando um serviço de jantar ou almoço;

u Coquetel com pratos quentes

Serviço volante de canapés e duas opções de pratos 

quentes. 

u Lanche da madrugada

Lanche em serviço volante em horário a ser definido.

EXCLUSIVIDADE 
EM PRODUTOS 
LUIZ ARGENTA
u Coleção L.A. Terroir XXVII

Esta coleção de vinhos e espumantes 

refletem elegância, originalidade e leveza.

u Coleção L.A. Jovem

Design e sabores surpreendentes, 

esbanjando sabor, aromas, jovialidade e 

leveza.

u Coleção L.A. Clássica

Elegância, equilíbrio e sabores perfeitos 

para harmonizar as suas melhores 

refeições. 

u Coleção L.A. Cave

Estrutura, complexidade e requinte, estes 

são os vinhos ícones da vinícola Luiz 

Argenta.



(54) 99701.5009
eventos@luizargenta.com.br

CONTATO

vinicolaluizargenta LuizArgenta luizargenta.com.br


